I pomrs | QUELLE MOZZARELLA
__cfs | POUR QUEL FOUR A PIZZA ?

* Lagamme de mozzarella pour pizza offre différentes tailles
de brins adaptées a chaque four, et permet ainsi:

- Une belle couleur en sortie de four
- Une couvrance adaptée a chaque type de pizza

- Une texture souple en bouche apreés cuisson et un
A Retenir bon goGt de mozzarella
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¢ Pizza napolitaine / contemporaine

100% MOZZARELLA
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