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Une ganache montéeest @ = 9
une ganache a base de creme et de chocolat

Foisonnée a froid pour une texture légere, onctueuse
et aérée

Lacreme 35% MG :

- taux de foisonnement idéal

- texture onctueuse et brillante de la ganache
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IDEAL POUR

Décors | Entremets | Choux, macarons | Desserts a I'assiette

o I Creme gastronomique 35% 4 I Russe

=8 | Président Professionnel (1): 0.200 Kg 5 « Cul de poule ou calotte
E » Creme gastronomique 35% ‘E * Mixeur plongeant

E Président Professionnel (2): 0.100 Kg g - Maryse

4 | - Chocolat couverture noire 64% 0.200 Kg * Spatule

E - Batteur
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