¥ poinTs ESPUMA
s ] AU SIPHON

* Mousse légére obtenue:

- enincorporant de I'air dans une creme avec un siphon a gaz

- la MG se fixe autour des bulles d'air

* Lacreme 35% MG : stabilité, onctuosité
etrichesse aromatique

A Retenir
* Lelait entier 3,6% MG : allege la texture,

hydrate I'appareil et équilibre les saveurs

\l/

IDEAL POUR

Soupes, potages, veloutés | Substitut a une sauce classique | Verrines

e Creme 35% Gastronomique

g Président Professionnel: 0.125 Kg

E * Lait entier Lactel

-3l | Professionnel: 0.05Kg

2 * Munster 0.1Kg net paré
-9 | ° Assaisonnement:

=8l | noix de muscade, sel, poivre PM

g  Cartouches pour siphon 2 pieces
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