! -POINTS BEURRE
POMMADE

* Beurre pommade : beurre réchauffé entre 15°C et 18°C

* 2 options possibles:

- lelaisser a T°C ambiante

- chauffe légére (bain-marie/micro-onde)

A Retenir * Obtention d'une texture souple, lisse et crémeuse
(proche d’'une pommade)
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IDEAL POUR

Pates et cremes de base | Beurres composés (sucrés & salés) | Beurre manié

* Beurre Gastronomique doux
82% Président Professionnel: 0,5 Kg

(/1)
[
=
—
(=]
1]
[ 4
o
=
o
w
™
g
-

1 © Lactalis Food Service France - Siége Social :

Les Placis - 35230 BOURGBARRE - SIREN 399 076 991 - CS RENNES 112021




